LUNDI MARDI
09 Septembre 2024 10 Septembre 2024
CREPE ?ﬁmw@m
AU FROMAGE TABOULE D'UZEL
STEAK HACHE PANE
AU JUS DE BLE VEGETARIEN
CAROTTES PERSILLEES HARICOTS VERTS &5
PERSILLES
FONDU CROCLAIT BIO
YAOURT DE MAMIROLLE &
COMPOTE NATURE SUCRE
POMME FRAISE
POMME &
LUNDI MARDI
16 Septembre 2024 17 Septembre 2024 =
CHOU-FLEUR %"“’Vﬂw e
EN SALADE BETTERAVES ROUGES BIO
FILET DE POULET % OMELETTEBIO
A LA TOMATE SAUCE CREME AUX HERBES
PUREE D'UZEL
JULIENNE DE LEGUMES B
EDAM BIO A L'ECHALOTE
CAMEMBERT
KIwI
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL
LUNDI MARDI
23 Septembre 2024 24 Septembre 2024
=5 CHOU ROUGE D'UZEL
& CORNICHON
FILET DE COLIN B
JAMBON GRILL AU JUS SAUCE D'UZEL
PETITS POISBIO AU
A L'ECHALOTE & PERSIL BEURRE BLANC
ROESTIS
FROMAGE BLANC NATURE DE POMMES DE TERRE

BIO

MADELEINE BIO

FOUETTE DE LA MERE LOIK

POIRE
LUNDI MARDI
30 Septembre 2024 01 Octobre 2024
p MACEDOINE DE LEGUMES
Mm\é?dwdm MAYONNAISE
CELERI REMOULADE 8k
D'UZEL CHIPOLATAS &
DE FRANCHE-COMTE
LASAGNES AU JUS
AUX FRITES & MAYONNAISE
LEGUMES
RONDELE BIO
YAOURT NATURE SUCRE
FROMAGE BLANC
POMME &' AUX FRUITS

Mos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

menu du 09/09 au 04/10/2024

JEUDI VENDREDI
12 Septembre 2024 13 Septembre 2024
MELON
SALADEDERIZ
SAUTE DE BOEUF D'UZEL D'UZEL

AU PAPRIKA
FLAGEOLETS PERSILLES

FILETDEHOKI @

A LA CREME
BLEUET DES PRAIRIES COURGETTESD'UZEL &
. T
DE CLERON & & CANCOILLOTTE IGP %
= AL'AIL
TARTED'UZEL 3
AU BANANE
CITRON
JEUDI VENDREDI
19 Septembre 2024 20 Septembre 2024
. Mexa d theme

SALADE D'UZEL
AUX
PATESBIO

POISSON PANE
CITRON
EPINARDS EED
MAMIROLLE &
PRUNES

JEUDI
26 Septembre 2024

SALADE FEFLA D'"UZEL ¥

COUSCOUSBOULETTES
SEMOULE DU COUSCOU:

YAOQURT NATURE SUCRE

COOKIE D'UZEL 3
MENTHE CHOCO L

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE :£af

SAUTE DE BCEUF D’UZEL
AUX CHAMPIGNONS
JARDINIERE DE LEGUMES

VENDREDI
27 Septembre 2024

?ﬁmﬁm

COEURDE SCAROLE

GRATIN DE COQUILLETTE

BLANQUETTE DE DINDE
D'UZEL
RIZ

COMTE DECLERON §. @

COMPOTE
POMME PECHE
HVE

» D'UZEL
AL'ECHALOTE & AU PERSIL AU FROMAGE
FONDU CARRE i
TOMME DE CHEVRE &
#5% GATEAU D'ANNIVERSAIRE 2 DE CLERON
MOELLEUX D'UZEL AUX ‘
GRIOTTES CREME DESSERT VANILLE
JEUDI VENDRED!
03 Octobre 2024 04 Octobre 2024
SALADE PANACHEE PIZZAD'UZEL

AUX 4 FROMAGES &

QUENELLE DE BROCHET

SAUCE NANTUA D'UZEL

CAROTTES D'UZEL xA
PERSILLEES

TOMME BIO -
DE CLERON

PRUNES

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie U'utilisation de produits frais, de I'artisanat local etfou issus d’un approvisionnement lacal.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison,
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

a‘- Produit Légumes = Pitisserie [igll Péche ‘g:/

- local frais

& Maison ¥e durable

%}‘ ¢ \ CERTITZATE 2 NDU\I"EHE
ﬂ ; ; NIVEAU 2 ‘ recette




