U

la cuising

D'UZEL

MENU DU 7 AU 18 OCTOBRE 2024

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
07 Octobre 2024 08 Octobre 2024 m -~ 10 Octobre 2024 11 Octobre 2024
; N4
CHOU ROUGE D'UZEL 48 r};;mm MACEDOINE DE LEGUMES "Mm\@}mum
EN SALADE CREPE MAYONNAISE SALADE DE RIZ
D'UZEL
BOULT&? 355 BOEUF TOMATE MOZZARELLA BRANDADE
— DE
BATONNIERE DE LEGUMES  CROC TOFU PROVENGALE — TORTILLA OIGNONS
AUX CAROTTES JAUNES BIO POISSON RATATOUILLE NICOISE
A EE RIS CANCOILLOTTEIGP &
FONDU CROCLAIT PERSILLES BLEUET DES PRAIRIES . .
DE CLERON . &% , a
GATEAU DE SEMOULE 1 PETIT NOVA FRUIT BIO = < TARTED'UZEL ¢
AU CARAMEL BANANE AUX
POMME & POMMES
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
14 Octobre 2024 15 Octobre 2024 17 Octobre 2024 18 Octobre 2024
BETTERAVES ROUGES BIO TABOULE D'UZEL CHOU BLANC D'UZEL 8k %mo\/g'dmm
AUX RAISINS AU CUMIN SALADE AUX LEGUMES
OMELETTE BIO DUZEL SAE
SAUCE ESCALOPE DE VOLAILLE = SAUTE DE POULET SACEVERCE
CREME AUX HERBES AUMIEL v SAUCE SUPREME ‘
CAROTTESBIO PERSILLEES ~ PETITS POIS A L'ECHALOTE PUREE DE CELERI B  GRATIN DE GNOCCHIS =
& ALATOMATE
SAINT PAULIN PERSIL CREME DE ROQUEFORT
BIO o . _ YAOURT DE MAMIROLLE &
: RONDELE AUX NOIX = GATEAU D'ANNIVERSAIRE A L'ORANGE
CREME DESSERT CHOCOLAT D'UZEL ) ]
AU POTIRON = PUREE POMME COING

BIO KIWI

BON APPETIT !




